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1. Scopul etapei anuale conform proiectului depus la concurs (obligatoriu)

Crearea bazei de date cu privire la compozi{ia chimicl qi nutri{ionalS a produselor aplimentare

2, Obiectivclc ctapci anuale (ohligatoriu)

El. Proiectarea si elaborarea Bazei de date cu privire la compozijia chimicl qi valoarea

nutrifionald a produselor alimentare

E2. Compilarea bazei cu date privind compozi{ia chimicd qi valoarea nutrifionali a

uselor alimentare

3. Acfiunilc planilicatc pentru realizarca st:opului qi obicctivclor ctapci anuale (obligatoriu)

Etapa 1.

O1. Analiza actelor normative privind cerinlele de etichetare a produselor alimentare in
RM qi UE;
02. Analiza grupelor de alimente Ei de nutrimente

03. Proiectarea unui ten-rplate pentru colectarea datelor cu refbrire 1a compozilia chimicd,

valoarea nutri{ional[ Ei energeticd (cconform grupelor de alirnente

Etapa 2.

O4.Colectarea informaliei cu privire la compozilia chirnicd gi valoarea energelicd, a
grupelor de produse alimentare acutohtone Ei de import;
05. Completarea bazei de cu date privind con,pozilia chimic[, valoare nutri]ionalS Ei

energeticd a produselor alimentare autohtone Ei de import.

4. ,Actiunilc realizittc pcntru atingerea scopului gi obiectivclor etapei nnuale (obligtrtoriu)

1.

2.
a
J.

4.

5.

Reparlizarea grupelor de alimente per echipe de cercetare.

Analiza actelor normative cu referire la etichetarea produselor (UE qi MD).
A fost colectati informalia (prin fotografiere), din marketurile din ChiEindu, de pe

etichetele produselor alimentare, pornind de la PA autohtone qi preludnd si produsele de

import comercializtae pe teritoriul RM. S-a decis sd se colecteze Ei imaginile cu produsele

analizate pentru o prezentare mai eflcienta a infbrrnaliei.
Identificarea itemilor relevanfi pentru fiecare grupd de produse alirnentare (lindnd cont de

specificul grupei, de informatia indicatd pe etichetd, de indicaliile specifice qi de

posibilitatea ulterioard de gnrpare/sortare a acestora).

Au fbst procesate, veriflcate qi cornpletate templateurile execl cu informalia preluat[ de

etichetele produselor alimentare.

6.

,7

A fost discutat qi identificat, in cadrul sedinlelor de lucru, materialul acumulat qi

posibilitdlile de valorificare a acestuia prin publicarea de articole, parliciparea

conferinle, webinare etc.

Au fost valorificate rezulultatele cercetdrilor, oblinute in cadrul proiectului (din cercetdril

iniliate inca in 2021), prin publicare de articule cu IF, participdri la conferinte nationale Ei

interna{ionale, webinare, mese rotunde, expozilii, seminare de educare nutritionale
activitAti de promovare a Etiinfei etc.

5. Ilczultatelc ob[iuutc (descricrc rr:rrati'r'li -1-5 ;ragini) (obligatoriu)

A fost anahzate actele privind cerinlele de etichetare a produselor alimentare in RM Ei UE.

Un numdr tot mai mare de studii au ardtat cd majoritatea bolilor cronice sunt cauzate de deficienle

de nutrimente, ca urmare a modelelor alimentare dezechilibrate. Politicile, stimulentele qi



campaniile de abordare a sdndt[]ii publice prin identificarea oportunitdlilor simultane de mesaje

privind nutrilia qi alimentalia sandtoasd ar fi una dintre modalitalile de eradicare a insecuritdtii

alimentare. in mod similar, Comisia Europeand (CE) solicitd ca sistemul de informare nutritionali

s[ facd parte din ,,strategia european6 privind problemele legate de nutrilie, excesul de greutate Ei

obezitate" ceea ce ar aluta consumatorii s[ infeleag[ importanja qi impactul alimentelor la

conlinutul de energie Ei nutrimente al unei diete", iar acesata ar permite operarea mai eficient[ a

alegeri alirnentare mai sdndtoase.

Etichetarea nutrifional[ de pe alimentele ambalate are scopul de a informa consumatorul

cu privire la proprietd{ile nutri!ionale ale unui aliment, Multe [ari au adoptat politicile de etichetare

nutrifional[, ceea ce spLlne despre fezabilitatea Llnor astfel de politici, cu dovezi variabile privind

acceptabilitatea, eare depind de tipul de etichetare nutrifionald propusf, (Brown et al.,2020; World

Health Organtzation, 2021). Prin urmare, etichetarea alimentelor este unul dintre cele mai

importante mijloace de comunicare a informaliilor relevante consumatorilor despre identitatea ;i
conlinutul produsului, precum Ei de conducere a deciziilor de cumpdrare ale clienfilor. in Europa,

furnizarea de informalii alimentare c[tre consumatori este reglementatd in mare parte de

Regulamentul Consiliului (UE) 116912011, care stabileqte informaliile obligatorii despre alimente.

Republica Moldova a adoptat Legea nr.279 din 15.11,2017 privind informarea

consumatorului cu privire la produsele alimentare, care, in esen(6, transpune Regulamentul (UE)

nr. 1 16912011 cu referire la acelaqi subiect. O analizd comparativ[ a actelor normative nalionale

Ei UE cu referire la informalia care trebuie specificati pe etichetele alimentelor ambalate a ardtat

c[, in ce priveqte informafia obligatorie necesard a fi indicatd pe produsele alimentare, nu sunt

diferenle. Dar existd diferenle in ce priveqte etichetarea nutri[ionala (Tabel 1).

Tabel 1. Cerin{e de etichetare conform actelor UE qi MD

Informatie pr ezentatd pe etichete UE MD
-- oenumiiea iii*."i;il|- - ------

Lista ingredientelor (inclusiv aditivii)
Inloimriii piirina ut.rg.nii +

Cantitatea anumitor ingrediente

Marcarea clatei (a se consunra de prelerinld inainte c1e/pAna

lalvalabilitatea md

lura de origine, dacd e este necesard pentru claritate +

Numele Ei adresa operatorului din sectorul alimentar stabilit de in UE sau a

importatorului/ nLrtttulc slrLr rlcrtLrrriir'!:r rr()r)rct'ci;rlar:ri ;trlri::;lr riptrt;tlot'ulLri r.lirr tlolttcltiul

alinrentar rncrr!ionat la art. 7 alin (MD)

Cilii66 ";tr---&,aiiii ;p;ili.
Instruc{iunile de

d; pd;il;i. qi iia;;o;Ai!ii ae ;ii,ljiia

+

+;iiii;i; daca este neCeiat +



Nivelul alcoolului pentru bduturi (dac6 este mai mare de

T,2OA)

Dectaiifi";;iiili"ilialin .onioiritui. .u i;gtiri6 uE, piodri.le alimentare pieambalate

care sunt v6ndute in UE trebuie sd poarte o etichet[ care s[ ii informeze pe consumatori cu

privire la valoarea energeticd Ei la conlinutul de nutrienli. Este vorba despre aqa-numita

,,declarafie nutrilionald", care trebuie sd apar[ direct pe ambalaj sau pe o etichetd ataqatd

acestuia. Declaralia nutri!ionald trebuie sd includ[ informafiile urmdtoare:

Valoarea energeticd a produsului

Cantitatea de grSsirni, acizi graqi saturali, +

+Gucide
_..
Laharurt

+

Proteine

Sare

Menfiune
privind
identificarea
lotului

Voluntar:
Aclrl giiqi 

'n"r"r"i"iiii"ii
Acizi gragi polinesaturali

liPo lio

Amidon
Fibre

Oricare dintre vitanrirre sau nrinerale autoriiate prin lege

DeEi atAt actele internalionale cAt Ei cele MD prevdd specificarea pe etichetd a informaliilor

voluntare, produsele locale ambalate nu conlin aceasta informalie.

Dezvotarea unor recomanddri/ghiduri/regimuri nutrilionale implicd, indubitabil Ei

cunoaEterea compoziliei chimice qi nutri{ionale a produselor alimentare. In RepublicaMoldova nu

exista o bazd de date care sa con{ind informalia respectivd. in contextul dat a fost realizatd o

cercetare, care a avut ca scop colactarea materialului necesar pentru a dezvoha o bazd de date

local[ /na!ional6 cu referire la compozi[ia chimicd Ei valoarea nutri]ionald a produselor alimentare

comercializate in Republica Moldova. Colecatrea s-a descftqurat in perioda martie- octombrie

2022 qi incd continuf,. Au fbat fostografiate etichetele produselor alimentare ambalate, linind cont

de lista de ingrediente, compozilia chimicd, valoarea nutri(ionald qi energeticd (per 100 g produs

,si per porlie (acctlo unde ercr specificat)) Ei menliuni speciale. Prin urmare, la momentul actual a

fost colectatd informalia de pe etichetd a urmdtoarelor grupe de produse:

. Bduturi -252 produse

. Produse lactate, brdnzeturi, lapte, smAntdnd dulce- 152 produse

. Produse lactate fermentate - 82 produse

. Grdsimi * 91 prodr"rse

++



. Leguminoase -303 produse

. Produse din carne - 123 produse

. Produse cerealiere - 306 produse

' Legume, cartofi Ei ciurperci- 136 produse

. Produse de cofet[rie - 64 produse

Informafia colectatd a fbst structuratf,, finand cont de specificul fiecf,rui grup de produse,

in template excel qi ulterior verificatd repetat de membrii echipei de cercetare. La moment se

lucreazd, asupra identificirii unei intrefale optimale de prezenlare a informaliei, atunci cin este

solicitatd,

A fost realizat un studiu comparativ a politicilor publice internafionale, europene Ei

nafionale cu referire Ia gradul de asistenlE a persoanelor cu tulburdri corelate consumului de gluten,

pentru a identifica gradul de ingrijire qi asitenld a acestora in Republica Moldova;

De asemenea au fost continuate cercetdrile iniliate in anul 2021 de derulare a proiectului qi

anun'le:

' Au fbst fost proiectate paste llinoase fEr[ gluten din lEina de porumb sau soriz, cu adaos

frina de in, gumf, de xantan, fEin[ de psyllium. A fost evaluat impactul adaosului de pasta

de castravefi (coaj[), dovlecei (coaja), dovleac qi gdlbenele asupra cracteristicilor

tel-rnologice qi senzoriale;

' A fost analizat sortimentul de produse GF, locale qi de import, din supermarketurile din

ChiEindu Ei evaluat, la contaminarea cu gluten (gliadina);

. A fost realizatd, o revizuire cu referire la aborddrile tehnologice applicate in proiectarea

produselor de panificajie gluten-free: germinarea, distribulia granulometricd, tratament

termic Lrscat, metoda de tratare cu plasmd atmosfericd rece, ultrasunetele, , extruzia,

tratamentul cu microunde, aerarea aluatului, metode biotehnologtce, incdlzirea ohnic6,

coacerea la vapori, coacere hibrid6, microincapsulare etc.

. A fost determinatd compozifia nutri{ionald. a extractului foliar de lucernS, rezultatele

ob{inute justific0nd formularea, dezvoltarea si standardizarea unor produse alimentare, cu

dii'erite doze de IlIrL, pentm a satisface cerinlele nr-rtrilionale (EIrL- bogat in fier $i B -
caroten); A lost evaluat ef'ectului incorpordrii EFL redtis in pudrd asupra caracteristicilor

senzoriale ale produselor elaborate.

o { fost studiatd influen}a diferitor procedee de hidrolizd alactozei, contribu}ia enzimei Ei a

tipului de lapte asupra caracteristicilor iaurtului delactozat cu utilizarea diferitor materii

prime (enzime comerciale p-galactozidaza, NOLA Fit 5500 ;i p-galactozidaza, Maxilact,

laltte de vacd, lapte de caprd ;i lactozd 4,45%, ;i culturd starter pentru iaurt),'

' A fost realizat un studiu cu referire la impactul terapiilor dietetico-nutrilionale asupra

sindrotnului peremenstrual (PMS) ce a inclus atdt impactul macronutrimentelor, a

micronutrimentelor, qi inclusiv a suplirnentelor alimentare Ei ierburilor.



6, I)iserninarea rezultatelor ohfinutc in proiect in I'ornrri de puhlica{ii (Anexa IA).

7, inrillE:{uI r;rrirrtri'ir'. sri"'ilil :iiir.;;ilt i.]{){}tr(}rrr;[:;ti i'it;r*iilltq:Iri,r'r;iiirttil'lct'oll(irtutu ?lt catl l"trl

;lroir,'r{ * I u i ( o !i Ii1:":r to r"i rrr)

Impactul ;tiinli/ic s-a regAsit in creEterea cantitativd ;i ?mbundtdlirea calitdfli producliei de

cercetare preconizate: articole publicate, teze de licenld/masterat cu componenta de cercetare,

participdri la conferinle Etiinfifice, la saloane gi expozilii de inventicd etc.

Impactul social: Baza de date cu referire la compozilia chimicd qi nutrilionalS a produselor

alimentare ar putea fi consideratd, a fi un instrument de sprijinire a strategiilor de prevenire a

obezitdlii qi altor boli netransrnisibile asociate alimentaliei. Iar prin activitdlile din cadrul

proiectului s-a oontribuit la combaterea excuziurnii sociale (prin atragerea tinerilor- studen{i,

nrasteranzi, doctoranzi in activit[1iie de cercetare, Prin serninarele ;i atelierele realizae s-a

contribuit la dezvoltarea Ei educarea nutri(ionald a tinerilor, ceea ce va contribui, cu sigurantd,la

bundstarea populafiei RM.

Impactul economic; Crearea unei baze de date ar contribui la identificarea lacunelor in sistemul de

etichetare a alimentelor ceea ce ar constitui un mijloc de comunicare a informaliilor relevante

consumatorilor despre identitatea qi conlinutul produsului, precum Ei de conducere a deciziilor de

cumpSrare ale clienlilor. Totodatd ar permite dezvoltarea de ghiduri alimentare qi regimuri
alimentare personalizate, ceea ce ar spori nivelul de sdn[tate publicd.

8. in{'r'its{r'uctrsrit rtc ctx"cr:{*rc utilizalri in t:ntlrul glruicctului (obtigatoriu)

Infrastructura de cercetare utilizatd in cadrul proiectului constituie laboaratoarele UTM, mai exact

a Facultdlii Tehnologiei Alirnentelor:

- Spectrofotometru de Absorblie Atomicd AAS Shmadzu 700 AA;
- Cromatograf de lichide de performanla inalt[ HPLC Shimadzu NexeraX LC-20;

- Cromatograf cu gaze cu triplu quadrupol mas- spectometric Bruker GC - MS/MS SCION

TQ 456- GC;

- Polarimetru digital KRUSS P 3000 ;

- Spectrofotometrru Analytik UV-Vis Analytik Jena Specord 250 Plus

- Termostat Incubator BJPX-H8O - Bioreactorul este recomandat pentru cultivarea

microorganismelor de orice tip;
- ATAGO 4422Refractometru umiditate miere PAL-225,12.0 to 30.0 oA, acc. +0.2Yo -

pentnr a clctermina r-rnriclitatea relativa a n-rierii c1e albini.

9, i ril:ilrtil':llr in ntr li irltiirrrt;i! in i:;irNlul ilt;yri,ttlt*:riiirt'ii ;;r'*ic<-'{ului (olrii11;rtol"iu)

o Acord bilateral de colaborare la nivel na{ional academicd, qtiinlificf, qi culturalE cu

Grddina Botanicd Na{ionald (lnstitut) "Alexandru Ciubotaru" (2021);

r Institutul de Microbiologie gi Biotehnologie a A$M;
o Academia de $tiinle a Moldovei;
o Ministerul Educaliei ;i Cercetdrii;
o Agenlia Nalionala pentru Cercetare qi Dezvoltare



10. i.'i,i:ui;lit':li'.- i,: riir';'t ir:lllririiilrl:ri jrr i':i,.i:'r1: i::r1;ir': !i'11irrr':i ir,r-ilil..'tlrilli {olllir,;l;ltriil}
o Acord de cooperare academicd interr-ra{ionala cll Institutul de Criobiologie Ei Tehnologii

Alimentare, Sofia, BULGARI A (2021);

o Acord de cooperare academicd internalionala cu Universitatea din Belgrad, SERBIA;
o Universitatea Agrocampus OUEST, Rennes, Franla - acord de colaborare de lung[

durat6.

o Universitatea HAVRE DE NORMANDIE, Franla- acord de colaborare (iunie 2022).

o Universitatea Lleida, Spania.

o ISTOM, Anger, Franfa- colaborare fbrd acord

. ONIRIS, Nante, Franfa- acord de colaborare.

o Universitatea Transilvania din Braqov, RomAnia, Iracultatea de Alimenta{ie Ei Turism:
o Universitatea Dunf,rea de Jos din Galali, Rorndnia;

o Universitatea $teIan cel Mare ;i Sf'6nt din Suceava, RomAnia

1 1. i li i'lr.' u i ii ii l i l c ?lr l'r-'t l i:,:ii l'alr yr, l'o i,i:*.'t u la^ri

Financiare, organizatorice, legate de resursele umane etc. (nu sunt)

12. fl)isr:rniil:tI'c:i l'irv:ulglltclul'olrtinudc in llroi*ct ?rl lirrrrrir tlc pl'czenl:iri Ill 1'oruri stiirrtii'ice
(comunicdri, postere - pentru cazurile cdnd nu aufost publicate tn materialele conferinlelor,
reflectate tn p. 6)

12,l,l, Jurcanu Dinu. Comunicare oral6 la tema tezei de cercetare: Securitatea nutri{ionald a
persoanelor cu tulburdri corelate cnsumului de gluten, in f-rnala competiliei nafionale
,,Teza mea in 180 secunde" din Republica Moldova, edilia a treia a concursului
organizat de Reprezentanfa din Chiqindu a Agenfiei universitare a Francofoniei
(AUF), in parteneriat cu Ministerul Educafiei qi Cercetdrii al Republicii Moldova
(MECC) ;i Agen{ia Nafional[ de Asigurare a Calitd{ii in Educalie Ei Cercetare
(ANACEC), 15 ir"rnie 2022.

12,1,2. Rodica Siminiuc, dr., Dinu Jurcanu, dotorand. The 3 rd international Conference on
Food and Nutrition, Hungary, August 25,2022. Assessing the level of assistance for
people with disorder related to gluten consumption in the Republic of Moldova
(prezentare oral[). hllpflAgwwJptUdom.org/conI'erence-abstracts/scientific-tracl<s-
it"t:".:ltitsti/llrt)si::,)ilm.!trl-1:i]"!lHr..:"l:-2-Q-?-?":l."r"os|.r,::442i",h"1ml;

l:1!gi"lAyr,yu,tr,1r_g(e1usdgq!.lgstus:atr.slgql1l1l_qva$gigns-1hc-1g:y"cl--of'-
alsistitnoc- lirt'-pcolrlc-w'ith-ciisorclcrs-rclatccl-to-glLrtcn -consLurr ption- in-thc-republic-
o I'- n'r o I cl rry il,l1!]".

12.1.3. Rodica Simniuc, dr. Dinu furcanu, doctorand. International round table eu-moldova
association agreement: steps foreseen. This event is organized with the support of the
Erasmusr Programme of the European Union, Jean Monnet, within the project No.
610667-EPP-1-2019-L-MD-EPPJMO-PROJECT "EUAGRO: Fostering European
Integration of the Republic of Moldova with the specific accent on the agriculture
sector". 1,2-13 October 2022, Chisinau, Moldova, Technical University of Moldova.
Food Security through the Prism Nutritional Quality Indices of Food Products.
(Prezentare in plen).



13. fi'r'oelro'o'iurcn ilrraultir$s:luy ccr"t:c{iirilor ob{inu{c trr pr"tie ct in rttass-nteitia ((ip{ionirl);

13.1. Rodica Siminiuc. Formarea culturii alimentare: verticalitate pentru sdndtate. Ora de

educalie nutrilionald in cadrul $colii de vara eTwinning 2022, axata prioritdlile
eTwinning si pe terna anului eTwinning ,,V_ijtolu_l n_o_str'_u_ Il-i-Unos. clr-rrabii. p.-c:pl_ry_ t_!r_li_*-

$._q.A.U].g".ti..[r-l-Ul*l]i1u ha u s _c uro pcan";

13.2. Promovarea modului de via{d sdndtos: Energie fdrd limite! Activitate interactivd
desldgurata in cadrul DAN, F1'A;21 iunie 2022: Activitate sportiv-distractiv[ in aer

liber, cu elemente de workout ;i stretching impreund cu doud profesioniste: Larisa Balta

;i Cohaniuc Anastasia (Nastya Cohaniuc) , care aLl stiut sd impleteascd armonios studiile

la specialitatea Serviciile Publice de Nutrifie din cadrul Universitatea Tehnici Ei studiile
la USEFS. Activitatea a fost monitorizatd qi coordonatd de cdtre dr., conf,univ. Rodica

SIMINIUC.
13.3. O zi ct actualii studen{i de la programul de formare Servicii Publice in Nutrilie, UTM.

Activitate de promovare a Nutrijiei qi stilului de via!6 sdndtos la tineri. 28.06.2022.

13.4.20 aprilie 2022: in scopul promovdrii unui stil de via{d sdndtos, un grup de elevi de la

specialitatea "Siguranla Produselor agroalimentare", "Colegiul de Studii Administrative

;i Fiscale" din or. ChiEindu au fost invizitd,la Dcpagarnentul Alimentatie $i Nutritie,
FTA, UTM. Elevii au fost insofili de c[tre Dorina Fulger, profesor de disciplini de

specialitate la "Colegiul de Studii Adn-riuistrative gi Fiscale", or. Chiqinau Ei inspector

superior Direcfia Siguranfa Ei Calitatea produselor de origine nonanimald, ANSA. Este

de menlionat faptul cd doamna I)_,UaiL]:Lrl.1r.'r' flind absolventa Filierei Universitare
Francofone "'l'echuologies Alimentaires", promofiei 2010 (licenlA) qi 2012 (master) a

remarcat schimbdrile majore in evolufia Facultalii Tehnologia Alimentelor.
13.5. in 23 martie 2022 studenlii filierei francofone <Technologies Alimentaires>,

_pSp_ig]i:ttt"-c-nlgl Alitll"c_,1"tit"ii"q...U.i...N"U.L_Li1ic din anii II qi Ill au avut o intdlnire cu producdtorul

autohton de o{eturi BIO Ei produse oblinute pebaza acestora- Fermented Fruits SRL,

in persoana doamnei directoare Munteanu Liudmila. Activitatea practicd s-a incadrat
perfect in cadrul Eirului de activitdli cu impact social in scopuil promovdrii unui stil de

viaEd sdndtos Ei promoyareaunei alimentalii pe bazavalorificdrii produselor autohtone.

Totodatd studenlii au fost informali despre despre producerea oletului natural fermentat,
cu valorificarea materiei prime autohtone. intreprinderea Fermented Fruits SRL este

prima fabricd din Moldova pentru produclia ofetului prin metodarapidd,. Echipamentele

Ei tehnologia de produc[ie au fost aduse din Austria. Ca rnaterie primd, fabrica utrhzeazd
materii prime moldoveneqti de inaltd calitate (sucuri proaspete, vin certificat Eco fErd

sulfi1i etc). in prezent fabrica produce peste 10 tipuri de olet, care sunt prezentate in 15

magazine partenere din mun. Chiqinau. Fabrica a dezvoltat o bantura tonicd inovatoare
pe bazd de otet qi care a fost degustatd de cdtre studenfi in cadrul seminarului.
lrl[Ulu1litqr:h!9-li-,goul$JLr)_.illl1\tor)'"".lbicl,, l:,l!1iq|![qa/,hlzczrlzlLrXSgel lJT5mLrW

Z4bNlzl2!gY9.jYzztlkmrzdsygn kLUIl&icl:I000s714s102I23

'l'eze tle eloctoritt / gtosttloctorut sustinutc qi con[il"rnrle tn :lnul 2l)22 tb lrrenrbrii
rt:hi;rt'i ylroia:urtu nu i {{.}1l(iolr:rI)

14.1. POPOVICI Violina, Stabilizarea uleiurilor vegetale cu compuEi biologic activi din surse

regenerabile. conduc[tor: dr., hab. prof.univ. STURZA Rodica, specialitatea2253.06.
Tehnologii biologice gi chimice in industria alimentarf,, la 17 iunie 2022, cu atribuirea
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calificativului Excelent. Decizia pozitivd nr.6 a Consiliului de Conducere al ANACEC
din 30 septembrie 2022.

14.2. BOI$TEAN Alina. Optimizarea tehnologiei qi caractertzarea calitalii oletului de vin

autohton. Specialitate a: 253. 01 . - Tehnologia produselor alimentare de

origine vegetalE, Conducdtor qtiinfific: Aurica Chisranova, dr. conf. univ. data

sus{inerii: 04.1 1 .2022.

7 5.a. T eze de licenfi/master

Nume,
prenume

studentului

Grupa Tema tezei Conducltor
(Nume,

Prenume), titlu
qtiinfifico-didactic

Teze de licentl

Ianciurovschi
Eugeniu

TMAP-
lT llfr

Analiza cerinlelor de etichetare a produselor
alimentare cu conlinut lipidic sporit

l. univ. Popovici
Violina

Augpour,rx
llaeer

TMAP-
182

Paspa6orxa rexHoJrorara rroJrylreHyrfl coyca c
B-rrrcrauol,r

lec.univ. BoiEtean
A.

Nica Elena FFT-181 Ddveloppement d'une technologie d'obtention
de yaourt dcrdmd aux B-glucanes

lec.univ. Boiqtean
A.

Caraman
Natalia

FFT-1 81 Valorisation des p-glLrcanes dans I'dlaboration
des desserts

lec.univ. BoiEtean
A.

Borozan
Maria

TPA 181
Compilarea datelor de compozilie chimic[ a
brinzeturilor de produclie autohtond

Bulgaru Viorica

dr., conf. univ.

Zagaevschi
Irina

TPA 181

Stabilirea bazei de date privind compozilia
chimicd a produselor lactate proaspete
fabricate in Republica Moldova.

Bulgaru Viorica

dr., conf. univ.

Bocancea
Ana

TPA-181
Crearea Ei compilarca bazei de date privind
compozilia chimicE a produselor lactate
f-ermentate din Republica Moldova

Popescu Liliana

dr,, conf. univ"

Teze de master

Frango Ivan
CSPA-
201M

Oblinerea qi canclerizarea iaurtului cu
con(inut redus de lactozd,

Popescu Liliana

dr., conf. univ.

Tanache
Corina

TMAP
181

Efbctul parametrilor tehr-rologici asupra
proprietalilor fizico-chimice, conlinutului de
zahdr qi reologiei sosului de cdtinl

Covaliov Eugenia,
dr., l.univ.

Zolotcov Inga TMAP
181

pentru
frzico-

Pastd de nuci greceqti, o alternativd
consumatorii de Nutella: propriet6file
chimice qi stabilitatea oxidative

Covaliov Eugenia,
dr., l.univ.

Vidragcu
Aliona

SPN 181 Evaluarea statutului nutritional al femeilor
insdrcinate din Republica Moldova

Covaliov Eugenia,
dr., l.univ.

Madan
Iuvelina

TMAP-
l8l zi

Elaborarea tehnologiei de oblinere a
produselor alimentare irnbogdtite cu fibre
alimentare

Capcanari Tatiana,
dr., conf.unir,.



Moldovan
Anastasia

TMAP-
181 zi

Elaborarea tehnologiei de oblinere a

produselor alimentare imboga(ite cu colagen
Capcanari Tatiana,
dr., conf.univ.

Popova

Ecaterina
TMAP-
182 zi

Analiza metodelor prorlovarii educa{iei

nutrilionale printre diI'erite categorii ale
populaliei Republicii Moldova

Capcanari Tatiana,

dr., conf.univ.

Jardan
(GRosu)
Oxana

TMAP.
l7l fr

Valorificarea compu$ilor biologic activi din
ghimbir (Zingiber fficinale)

Capcanari Tatrana,
dr., conf.univ.

Lupu Valeria TMAP-
171fr

Valorificarea compu$ilor biologic activi din
zmetra (Rubus idaeus)

Capcanari Tatiana,
dr., conf.univ.

Cohaniuc
Anastasia

SPN-191 Analiza gi optimizarea al imentaliei sportivilor
de performanta din gimnastica ritmicd

CapcanaiTatiana,
dr., conf.univ.

15. Inlbrntatic srtlililni:ltiiirii rcli:rilor lil ilctir ilutilc nrclnln'ilor cchipei in tnu! 2022

Etiintifice de suslinere atezelor (Opfional)

o Rodica Siminiuc, Aurica Chirsanova. Conferinla Internalionald Tehnologii
Moderne in Industria Alimentard,20-22 octombrie, UTM. Membri ai comitetului
organizatoric;

o Vladislav Reqitca. Conferinla Internalionald Tehnologii Modeme in Industria
Alimentar6,20-22 octombrie, UTM. Membri ai comitetului qtiintific.

o Rodica Siminiuc. Membru a Comitetului de organizarc a Conferinlei Tehnico

$tiinlifi ce a studenfilor, Masteranzilor qi doctoranzil or, 2022 https : //utm.md/wp-
e-an-1"-e-nt/-rrp-1padel2l9Z2/93"1-P-rpgrarn"mp*-Sgnl-eJen"sp":-ILJM*-20?2:0-1.pd-f"

o Dinu Jurcanu. Advisory Committee. International Conference on Electronics,
Communications an d Computing hups:/iecco.utm._m_d/eoco22-advj$_o_!y_-_

00$nil_t_e""-ql.

16, ILtrzrtrnatul actiyitr\tii si a rczultatckrr obtinutc in ;rroicct (?rr limlla romiinl ;ri cnulczir)

Un numdr tot mai mare de str"rdii ar,r ardlat cd majoritatea bolilor cronice sunt cauzate de
deficienle de nutrir.nente, ca urmare a modelelor alimentare dezechilibrate, Politicile, stimulentele
Ei campaniile de abordare a sdndtd!ii publice prin identificarea oportunitdlilor simultane de mesaje
privind nutrilia Ei alimentalia sdndtoasd ar fi una dintre modalitalile de eradicare a insecuritdlii
alimentare.

Cercetdrile in cadrul PS Nutri{ie personalizatl qi tehnologii inteligente pentru
bunlstarea mea (2022) au avut ca scop crearea unei baze de date cu referirel la compozilia
chimicd gi valoarea energeticd a produselor alimentare.

Au fost analizate actele privind cerinlele de etichetare a produselor alimentare in RM Ei
UE. S-a confirmat cI politicile, stimulentele qi campaniile de abordare a sdndtdlii publice prin
identificarea oportunit6[ilor simr.rltane de mesaje privind nutri!ia qi alimenta{ia s[ndtoasd ar fi una
dintre modalitalile de eradicare a insecuritAlii alimentare. Iar sistemul de informare nutrilionald
trebuie sd facd parte din ,,strategia europeanf, privind problemele legate de nutrifie, excesul de
greutate qi obezitate", ceea ce ar ajuta consumatorii sd inleleagf, importanla qi impactul alimentelor
la con{inutttl de energie qi nutrimente al r"rnei diete", iar acesata ar permite operarea mai eficientd
a alegeri alimetrtare mai sdnitoase. in Europa, lurnizarea cle informalii alimentare cdtre
consumatori este reglementatd in rnare parle de RegLrlamentLrl Consiliului (UE) 116912011,care
stabileEte infbrmaliile obligatorii despre alimente. RepLrblica Molc'lova a adoptat Legea nr,279 din
15.11.2017 privind informarea consumatorului cu privire la produsele alimentare, care, in esenld,
transpune Regulamentul (UE) nr. 116912011 cu referire la acela$i subiect.
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A growing number oi'studies have shown that most chronic diseases are caused by nutrient deficiencies
as a result of unbalanced dietary patterns. Policies, incentives and campaigns to address public health
by identifying opportunities for simultaneous nutrition and healthy eating messages would be one way
to eradicate food insecurity.

Research within the state project Personalized nutrition and smart technologies for my well-being
(2022) aimed to create a database with reference to the chemical composition and energy value of food
products.

The documents regarding the labeling requirements of food products in the Republic of Moldova and
the EU were analyzed.It has been confirmed that policies, incentives and campaigns to address public
health by identifying opportunities for simultaneous nutrition and healthy eating messages would be
one way to eradicate food insecurity, And the nulrition information system must be part of the
"Eutopean strategy on nutrition issues, overweight ar-rd obesity", which would help consumers
understand the importance and irnpact of food on the energy and nutrient content of a diet", and this
wor"rld allow for more efficient operation of healthier fbod choices. In Europe, the provision of food
informationto consumers is largely regulated by Council Regulation (EU) I16912011, which sets out
mandatory fbod informatiou, The Republic of Moldova adopted Law no. 279 of 15.11,2017 on
consllmer inforrnation regarding food products, which essentially transposes Regulation (EU) no.
116912011 with ref'erence to the same subject.
The label data was collected, analyzed, verified and compiled for some food products sold on the
territory of the Republic of Moldova: Beverages - 252 products, dairy products, cheeses, milk, sweet
cream - 152 products, fermented dairy products - 82 products, fats - 91 products, legumes -303 products,
meat products - 123 products, products cereals - 306 products, vegetables, potatoes and mushrooms -
136 products. confectionery products * 64 products.
The data were placed in an excel template, taking into account each group of food products and their
chemical and nutritional specificity. A comparative study of international, European and national public
policies was carried or,rt with relerence to tl-re degree of assistance to people with disorders related to
gluten consumption, in order to identify the degree of care and assistance they receive in the Republic
of Moldova;
Also, the research initiated in2021 of the project was continued, namely:

' Gluten-free pasta made from corn or rye I1our, with the addition of flax flour, xanthan gum, psyllium
flour, has been designed. The irnpact of the addition of cucumber (peel), pumpkin (peel), pumpkin and
marigold paste on the tecl-urological and sensory characteristics was evaluated;
' The assortment of GF'products, local and imported, fi'om supermarkets in Chisinau was analyzed and
evaluated for contamination with gluten (gliadin); . A review was caried out with reference to the
technological approaches applied in the design ofgluten-free bakery products.
' The nutritional composition of the alfalfa leaf extract was determined, the obtained results justifying
the formulation, development and standardrzation of some food products, with different doses of EFL,
to satisfy the nutritional requirements (EFL- rich in iron and B - carotene); . The influence of different
lactose hydrolysis processes, the contribution of the enzyme and the type of milk on the characteristics
of lactose-free yogurt with the use of different raw materials was studied.

17, Recomandfrri, propuneri
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Anexa 1A

Lista Iucrlrilor qtiinfifice, qtiinfifico-metodice qi didactice

publicate in anul de referin{fi in cadrul proiectului din Programul de Stat

Nutritie personalizatl si tehnologii inteligente pentru bunistareamea
PS. Nr. 20.80009.5107.10.

(den u m i rea p ro i eclu I u i)

4. Articole in reviste qtiin{ifice

4.l.in reviste din bazele de date Web of Science;i SCOPUS (cu indicarea factorului de impact
IF)

4.1.1. SIMINIUC, RODICA, AND DINU TURCANU. Food security of people with celiac
disease in the Republic of Moldova through prism of public policies. Frontiers in Public
Health (2022): 3639. lilh"r,/-iJp"i,pjs/-1.0--3"18_ll11buh[_z-!22-9{t1$.27- IF: 6,46

4.1.2. SIMINIUC, RODICA, DINU TURCANU. Impact of Nutritional Diet Therapy on
Premenstrual Syndrorne. Frontiers in Nutrition (2022).IF : 6,59. In redaclie.

4,1.3, COVALIOV, I],, DESI]ATNICOVA, O., RESITCA, V., SUHODOL, N., GROSU, C.,
SIMINIUC, R. Impact of plant adclitives: parsley (Petroselinum crispurn) leaves and red
bell pepper' (Capsicum annuum) on the cluality of eggless wheat pasta, Czech Journal of'
Food Sciences'. 2022. 4 0 :28 1 -289 . 1111:: l/ck r i . o r p.l 1 O . l'7 T I I ?-0 6 I 202 | -

-q[,.S. IF zozr: 1.30, 5-Year lF: 1.77

4.1.4. CAPCANARI, 'f.; CLIIRSANOVA, A.; RADU, O.; COVALIOV, E.; POPOVICI,
V.; SIMINIUC, R. Functional profile of carob beans and pods pulp (Ceratonia Siliqua L.)
originated from the Republic of Moldova. Czech Journal oJ' Food Sciences. (Indexat
in Web of Science, IF - 1.3). in curs de publicare

4.1,5, CAPCANARI, T., CHIRSANOVA, A., COVALiOV, E., RADU, O., SIMINIUC,
R. Technology and quality of carob (Ceratonia Siliqua) pastry sauce with no added
sugar. Ukrainian Food .lournal. (Indexat inbaza de date bazele de date Web of Science qi

SCOPUS, IF - 0,13) in curs de publicare

4,2,in alte reviste din strlinltate recunoscute

-1..1.1. SIMINItJ(1" It. /\l.ll) (lOS('lti(i" L. lnl'lLrcrtcc o['('ttlrrutr\, l't'cattncnt ort Soriz Nlincral
Irlcrlcnts (Sorglrrrnr Olvzoitlrrnr). l:orttl tttttl ,\'ttlt'ilittu ,Scicilrrr,,r. 13. 78-84. (2022).
rloi: l0 l-l.i(|1_rll,,lil-,,1,I ,l iqI
SIN4lNItl(1. I{.. (lO\;,\l,to\/. l'.. I tlli('ANtl. I). I)O.lAI{. I). ItllSI't'(lA, V.
('lllli:i1\NO\'.r\^ r\. ANI) ('i\l)(lr\l\r\lil" l. (1012) l:ating Ilchavior ol'Strrrlcnl.s at thc'l'echnical
Utrivcrsit)'ol'N4olcloi'a dLrring the lsolation l)criocl. ]iootl untl ,Nulrilion Scianc'c,s.13" l0u-12i.
do i : "1"();l l,,i{:rlin2lLl,,L,.l_119" I i .

4.3. in reviste din Registrul National al revistelor de profil, cu indicarea categoriei

4,3.1. SIMINIUC, RODICA, TURCANU, DINU. Evaluation of gluten contamination in gluten-
free products in the Republic of Moldova. JES: 4 October 2022lin Vol. XXIX (3)2022. DOI
1 0 .52326 I j es.utm.2022.29 (3) . 1 4

4.3.2.POPESCU, L., BULGARU, V,, SIMINIUC, R. Effects o{'lactose hydrolysis, fermentation
conditions and milk type on the quality of lactose-Ii"ee yoghurt. (in redaclie ,LES)



6. Articole in materiale ale conferin{elor ;tiin{ificc
6.1. in lucr[rile conl'erinfelor gtiin(ifice internafionale (peste hotare)

6.1 .1. Covaliov, E., Siminiuc, R., Popovici, V. Walnut Paste: a I{ealthy Alternative lbr Nutella
Consumet's,,JournqL.v tl ICGAttON (lnternulirmal Confbrcnt:e on Gu.vtronomlt, f-sod ,rd

6,2,in lucrlrile conferinfelor qtiin{ifice interna{ionale (Itepublica Moldova)
NEGOITA, C.; CAPCANARI, T.; CFIIRSANOVA, A.; SIMINIUC, R. Potenlialul agroindustrial
al ctrlttrrii Cannabis Sativa L. in Republica Moldova. Conferin{a Etiinlificd internalionalS

,,Perspectivele Ei problernele integririi in Spaliul European al Cercetdrii ;i Educaliei", Edilia a
IX-a 03 iume 2022, or. Cahul, Republica Moldova. Volumul IX, Partea 1. Cahul: USC, 2022 -
314-320 ilin-: liltps://ibn.idsi.nrd/sitcside[ault/liles/imag_-Iile/404-4]0_]0odf

POPOVICI V., COVAI-IOV E., GU'flUM O., SIMINIUC R,, RESITCA V., Bioactive potential
of some condimentary plants: wild garlic (Allium Ursinum), sorrel (Rumex Acelosa Z.), Nettle
(tJrtica Dioica),In: Proceedings of tlie International Conference MODERN TECHNOLOGIES
IN Tf{ll FOOD INDUSTRY 2022, MTFI - 2022,20-22 October 2022, Chisinau, Republic of
Moldova, p.21, ISBN c)78-997 5-45-85 1 -1.

6.3. in lucririle conl'erin{elor qtiin(ifice nafionale cu pnrticiparc internafionall

6.4. in lucr[rile conl'erin{elor qtiin(ifice nafionale
7 . T eze ale conferin(elor qtiin{ifice

7.1. in lucrlrile conferin{elor qtiin{ifice interna{ionale (peste hotare)

7.1.1. SIMINIUC, RODICA, TURCANU, DINU. Assessment Of Knowledge And Level Of
Adherence To The Gluten-Free Diet: Survey From The Republic Of Moldova.
International Conference on Gastronomy, Food and Nutrition- ICGaFoN, 1,7-20

November 2022, Turkey,
Antalya. l:L!1125://ri,u,w'.isr_e,s.org/confe-rg_nces/2022*Antalya/lCl_QA.l:_ON2022"*lJograrn.pdl'

7 .1.2. SIMINIUC, RODICA DINU TURCANU, LILIANA POPESCU. Development Of Gluten
Free Cream Puff.s Fron-r Soriz Flour. Texture Properties, International Conference on
Gastronomy, Food and Nutrition- ICGaFoN, 17-20 November 2022, Turkey,
Antalya. hltU:,/;!uttJ-stq:s,ltlgtqtrnLq]1:rU:srr..Q.l:'._Arr1llr,rr,/l"L1iA_1"_Ql!_1422_JLtX,rA::rpd-l'

7,1,3, TURCANU, DINU, SIMINIUC, RODICA, RE$I'|CA, VLADISLAV, CFIIRSANOVA,
AURICA. Quality Of Life, Physical Activity and Dietary Behavior of Academics During
the Pandetnic Period. International Conference on Gastronorrry, Food and Nutrition-
ICGaFoN, 17-20 November 2022, Turkey,
Antalya. lt!qu-1iuuu;1qs. or.g'q9g[s-ur]e-6{2021*AAtill"la/!"t lA4

I .1.4. COVALIOV, E., SIMINIUC, R., POPOVICI, V. Walnut Paste: a Healthy Alternative for
Nutella Consumers. ICGaFoN 2022: International Conference on Gastronomy, Food and
Nutrition The Eurasia Proceedings of Health, Environment and Life Sciences
(EPIIELS), (2022). http,s:/i rvrvw.isrcs._org/qo_rr{_bluu:t*s/2022__.Antalyer/_lC_(IAFON20_22_Pr'<r

slirluJdl
7,1.5. "]'URCANU, D., SIMINIUC, R,, BOSTAN, V., TURCANU, T. (2022).Impact of the

Covid-19 Panderr-ric on the Use of Microsofi 365 and Learning Outcomes at the Technical
University of Moldova. In: the 5th lnternational Conference on Nanotechnologies and
Biomedical Engineering. IFMBE Prooeedings, vol 87. Springer, Charn.

hulVlaiiirsflL]J)0Jl2z[- j:0i0ll2i2-&_Q" i e-

7.1.6. CAPCANARI, T.; CFIII{SANOVA, RADU, O,; NEGOITA, C.; SIMINIUC, R. Agro-
ir-rclustrial potential of Canncrbi,s Sqtivcr 1-. cultivation in the Republic of Moldova. 17 th
Internulional Confbrence of'Con.rlruclitte Des'ign uncl Technological Optimization in
Mcrchine Builcling - OPROTEIT 2022.25 - 27 MAY, Bzrcdlr, Rorn6nia.



7.2.in lucr[rile conferin{elor qtiinfifice internafionalc (llepublica Moldova)

7.2.1. SIMINIUC, R,, TURCANU, D., CHIRSANOVA, A., I{E$ITCA, V.,TATIANA

TURCANU. Evaluation of the eating Behavior of UIM Employees during the

lockdown.Conferinla Internalionald Tehnologii Moderne in Industria Alimentard, 20-22
octombrie, UTM,
2022. https://nrth.utnr.rncl/illcs/Prograrn._MF'l'[.pcl1. https:/imtfi.utm.n:rdifiles/Materialele--
( lon l'crintei_,N4'['F l-2022. pcll'

7.2,2. POPESCU, L., BULGARU, V. Flidrolizalactozei gi stabilitatea termic[ a$-galactozidazei
comerciale din lapte. Conferinla Stiintri/icd internalionalii ,,Perspectivele ;i problemele
integrdrii in Spaliul European al Cercetdrii;i Educaliei".Universitatea de Stat,,Bogdan
Petriceicu Ilasdeu" din Cahul, 3 iunie 2022.

7.2.3. POPESCU, L., BULGARIJ, V. The effects o1'lactose hydrolysis on the lactose-free
yogurt quality. Internalional Con/brence Moclern 7'echnoktgies in the Food Industry-
2022. Chiqir-rau, Republic of Moldova,20--22 October, 2022. Book of abstracts, ISBN
978-9975-45-851-1 p. 74

2022-.pdl'

7.2.4. COVALIOV, E., POPOVICI, V., SIMINIUC, R.Nutritional status of pregnant women
from Republic of Moldova. International Conference Modern T'echnologies in the Food
Industry-2}22, Fourth edition. 20-22 October, 2022, Chisinau (Republic of

lgls*c-s"nlt-Liru-qi"."M-t-Il-2"02-?-p-ql-t"

7.2.5, BOI$TEAN, A., CHIRSANOVA, A., SIMINIUC R., TURCANU, D., RESITCA V. The
use of natural preservative in production gummy candies: valuation of local wine vinegar,
In: Proceedings of the International Conference MODIIRN TECFINOLOGIES IN THE
FOOD INDUSTRY 2022, MTFI - 2022, 20-22 October 2022, Chisinau, Republic of
Moldova. htlps:/inrtll.trtrrr.nrrlilllcs/l)r'osranr. Nll]l l.l)r11, https:/irntll.Lrtnr.rncl/files/Matcrial
clr: ( ltin I cri ntgf_U_L_l.:U]1)dl

7.2.6" CAPCANARI, T.; CHIRSANOVA, A.; NEGOIJA, C.; COVALIOV, E.; SIMINIUC,
R. Agro-industrial potential of ConnLlbis Saliva Z. seeds as a sourse of biological active
substances Inlernational Conference Modern Technologies in the Food Industry-2122,
Fourth edition. 20-22 October, 2022, Chisinau (Republic of
Moldova). i:I-lps'#rr:-1Ji.u"Lm".md/"hle.:/J")sglqulM-Ll-l.p-d-t. l:1"1*s*/m"tfi.ut"m*m-q1.#Je:s/-Mslsds

l"q"b*el"-o$Lxint--ei*M-tJl:292-,p*t[

7.3. in lucririle conferinfelor gtiinfifice nafionale cu participare internafionall

7 ,3.1. BOI$TEAN, A., CIIIRSANOVA, A., SIMINIUC R., TURCANU, D., RESITCA V.
Development and characterization of vegan jelly candies witl-r alternative preservative,3rd
International Conference on Gastronomy, F'ood and Nutrition (lCGaFoN), November 17-
20, 2022, Antalya,

7.3.2. COVAI-IOV, II,,POPOVICI, V., SIMINIUC, R. Nutritional status of pregnant wornen
from Republic of Moldova. Internutional Confbrence Modern T'echnologies in the Food
Inclus/ry-2022,Fourth edition.20-22 October,2022, Chisinau (Republic of Moldova).

7,4. in lucrlrile conferin(elor qtiin(ifice nafionale

Notd: vor Ji considerate teze Si nu articole materialele care au un volum de pdnd la 0,25 c.a.



8. Brevete de inven{ii qi alte obiecte de proprietate intelectual[, materiale la saloanele de
inven{ii

Cereri de brevet:

8.1.COVALIOV, E., POPOVICI, V., SIMINIUC, R,, MACARI, A. Procedeu de obyinere a
,sosului.funcfional din./ructe de cdtind albii,cerere de brevet nr.2319, din 2022.06.22.

Aprecierea si recunoaqterea rezultatelor ob{inute in proiect (premii, medalii, titluri, alte
aprecieri). (Op{ional)

8,2. COVALIOV, E., POPOVICI, V., CAPCANARI, T., SIMINIUC, R., GROSU, C. DiPlOMd dE

excelenld pentm Process .fbr obtuining ./ilnclional brcqd with the addition o.f fluxseed
,fktur decernatd Proceedings of the 14th Fldition of IIIJROINVENT E,uropean Exhibition of
Creativity and lnnovatron, 26-28 ntai 2022, Iaqi, Rorrlinia.

8.3. COVALIOV, E., POPOVICI Violina, SIMINIUC Rodica, MACARI Artur. Medalie de aur
acordatd pentru Procecleu cle obyinere a sosului .funclionul din fructe cle cdtind albd, PP..O

INVENT 2022 -The 2Oth edition of the International Exhibition of Research, Innovations and
Inventions, Cluj -Napoca, Romania, 26 -28 octombrie 2022.

8.4. BOI$TEAN, A., CHIRSANOVA, A., GAINA,8., SIMINIUC, R. The acetic fermentation
process of white wine vinegar. TArgul Internalional de Inovare Ei Educalie Creativd
pentru Tineret (ICE-U S V) iulie, 2022. S uceava.

8.5. COVALIOV, E., POPOVICI, V., CAPCANARI, T., SIMINIUC, R., GROSU, C, PTOCCSS

.fbr obtaining.functional bread with the addition of .flaxseed./lour. Proceedings of the 14th

Edition of EUROINVENT European Exhibition of Creativity and Innovation,26-28 mai
2022, p.153, ISSN: 2601-4564, ftlps://www.euroinvent.org/catlEUROlNVENT_2022.pdf.
Poster

8.6. COVALIOV, 8., POPOVICI V., SIMINITJC, R., MACARI, A. Procedeu de oblinere a
sosului .funclional din ./i'ucte de cdtinci alba, PRO INVENT 2022 -The 20th edition of the
International Exhibition of Research, Innovations and Inventions, Cluj-Napoca, Romania,
26-28 octornbrie 2022. Poster

10" Lucrlri qtiinfilico-metodice Ei didactice

10.3. alte lucriri qtiin{ifico-metodice qi didactice

10.1 CHIRSANOVA, A., RE$ITCA, V., CAPCANARI, T., SIMINIUC R., BOI$TEAN, A.
Microbiologie alimentaire. UTM. - Chiqindu: MS LOGO, 2022. - 203 p. ISBN 978-
9975-3464-7-4. Coli autor :12,69 (5)

10.2,SIMINIUC, A., CHIRSANOVA, A. RE$ITCA, V., COVALIOV, E., TURCANU, D.
Exerci{ii practice pentru dezvoltarea acuitdlii senzoriale. Indicalii metodice la disciplina
Anahza senzorial6 a produselor alimentafiei publice. Chiqinau, Editura ,,Tehnicd -
UTM", 2022. 164 p. ISBN: 978-9975-45-807-

10.3.RODICA SIMINIIIC, AURICA CFIIRSANOVA, DINU TURCANU. Instrumente de

referinfd pentru pregdtirea Ei prezentarea probelor la disciplina Analiza senzoriald a

produselor alimentaliei publice. Chiqindu, Editura ,,Tehnicd - UTM", 2022. 67 p. (Aa)
ISBN:978-9975-45-811-5. http:/ileprrsitor')'.Lrtnr,nrcl/hancllc/5014/20553

10.4.EUGENIA COVALIOV, AURICA CHIRSANOVA, RODICA SIMINIUC. Tehnologia
produselor de patiserie. Indicalii metodice privind efectuarea lucrdrilor de laborator.
ChiEindu, Editura ,,Tehnicd UTM", 2022. 82 p. ISBN 978-9975-45-796-
5. h_t]p:4_r_ep_ttsi-telJ.ttlr:r.mcl/bitstream/handle/50_1412_0_2_4_8_/'fe_hnologia:prprlUselar:

pall!_que-- !_1tcl::rlqlp_cLlab.*DS, pdlbeguqup"g_l . C o I i au t o r : 5, I 3



1 1. Diseminarea rezultatelor ob{inute in proiect in formi de prezentiri la foruri
qtiin{ifice (comunicdri, postere * pentru cazurile cAnd nu au fost publicate in materialele
conferinlelor, reflectate in p. 6)

1 1 .1 .TURCANU DINU. Comunicare oralS la tema tezei de cercetare: Securitatea nutri{ional[
a persoanelor cu tulburdri corelate cnsumului de gluten, in finala competiliei nalionale
,,Teza rnea in 180 secunde" din RepLrblica Moldova. cdilia a treia a concllrslllui organizat
de Reprezentan(a din Chiqirr[u a Agenliei universitare a Francofoniei (AUF), in
parteneriat cr"r Ministerul Educafiei qi Cercetarii ai Republicii Moldova (MECC) qi

Agenlia Nalionala de Asigurare a CalitAlii in Educalie Ei Cercetare (ANACEC), l5 iunie
2022.

11.2.SIMINIUC, R, dr., JURCANU, D., doctorand. The 3 rd international Conference on
Food and Nutrition, Hungary, August 25,2022. Assessing the level of assistance for
people with disorder related to gluten consumption in the Republic of Moldova
(prezentare oral[). htlpi;//_WWrtt.,.t.etrrgClp_U:t.,o"_tg/gonJprqncq:it-hS.tmg1,Shg.i_e_n_1._i.,{:g:t-f:f.1S.-:..:

a tr,slLr-Lq1;/ l btxl rtr nl

turolclova.lltll'. httl'rs:/ilirotl.giolral-s.!rnr.nit.corlriscir:n!illcJrl1rgranr

NOTA:

Dqtele bibliogra/ice se reclacteqzd tn confbrntitute cu standardul SM ISO 690:2012
Informare Ei documenlare, Reguli pentru prezentarea referinlelor bibliogra/ice qi citarea
resurs elor de informare.
Pentru fiecare lucrare va fi indicat depozitul electronic internalional, nalional sau
institulional tn care aceasta este tnregistratd, precum ;i adresa electronicii la care poate

Ji accesotd lucrorea.
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Executarea devizului de cheltuieli, conform anexei nr.2.3 din contractul de finan{are
(la data raportdrii)

Cifrul proiectului: 2//.,11/{iilg. 5 ! il7. I 0

I t t'L'?. ctrtt:14oriilc

dr. hab. Viorel BOSTAN

ltt

Rector U.T.M.

Contabil (economist)

(numele, prenumele)

Victoria IOVU
(numele, prenumele)

Dr. Rodica SIMINIUC

i

Cheltuieli, mii lei

Denumirea

Cod Anul de eestiune 2022

Eco
(k6) Aprobat

Modificat Precizat

Remunerarea muncii conform statelor 21 I 180 589,8 589,8

212100 141,6 141,6

Deplasdri de serviciu in interiorul tdrii 222710

Deplasdri de serviciu peste hotare 222720 47,2 47,2

Servicii editoriale 2229t0

Servicii de protocol 222920

Servicii de cercetdri gtiinlifice contractate 222930

Servicii neatribuite altor aliniate 222990 166,3 166,3

Procurarea maqinilor qi utilajelor 3l4l l0

Procurarea activelor nemateriale 317110

Procurarea combustibilului, carburan[ilor 9i
lubrifiantilor

331110

Procurarea produselor alimentare 3331 10

Procurarea materialelor pentru scopuri
didactice, stiintifice gi alte scopuri

335110

Procurarea materiale de uz gospoddresc 9i
rechizite de birou

3361 l0

Procurarea altor materiale 3391 10

TOTAL 944,9 944,9

t\otri: i'tr ltrht:l .ta nt'L'?.inlit rloftr ctrtcrJoriilc rlt L'hclttricli tli L:onlt'o.cl <'a sun! in a.rtcrtlic ;i. nrolilicirilc tpnhalc (dttpti cal

(semniilura)

(rv}d:{:.\

Wry;'rs9

(nunele, prerurmele)

Contribulii gi prime de asigurEri obligatorii

(semndtura)w";/

-

(semnolura)



Anexa lC'

Componenfa echiPei Proiectului

Cifrul proiectului 2 0.80009. 5 I 07. I 0

Echipa proiectului conform contractului de finan{are (la semnarea contractului)

Nr Nume, prenume (conform
contractului de fi nan{are)

Anul
naEterii

Titlul
qtiin{ific

Norma de muncl
conform

contractului

Data
angajlrii

Data
eliberlrii

I Siminiuc Rodica 1974 dr. 0,50 03.01.2022

2. Grosu Carolina t9B2 dr. 0,50 03.0t.2022

3. Gutium Olga 1 983 dr, 0,50 03.0r.2022

4. Chirsanova Aurica 197 | dr. 0,50 03.01,2022

5. Resitca Madislav 197 I dr. 0,50 03.0r.2022

6. Covaliov Eugenia 1987 dr. 0,50 03.01.2022

1. Capcanari Tatiana I 985 dr. 0,50 03.01.2022

8. CuibI Rodica t972 dr. 0,50 03.0r.2022

9. Popescu Liliana 1978 dr. 0,25 03.0r.2022

10. Bulsaru Viorica 1982 dr. 0.25 03.0t.2022

l1 Turcanu Tatiana 198 I dr. 0.25 03.0r.2022

12. Poiar Daniela 1978 f-erad 0,50 03.01.2022

13. furcanu Dinu I 980 f-srad 0,50 03.01.2022

14. Popovici Violina t992 f-erad 0,50 03.01.2022

15. Boistean Alina 1982 f-erad 0,50 03.01.2022

16, Ichim Ion 1 983 f-erad 0.25 03.01.2022

17. Derevlenco Vasile I 984 f-srad 0,25 03.01.2022

18. Chetroi Vasile 1 990 f-srad 0.25 03.01.2022

19. Chilimari Dumitru 1 985 f-srad 0,25 03.0r.2022

tal al executorilor conform contractului de fi44n!4lq-l----52

Modific5ri in componenta echipei pe parcursul q!q!i2-q22

Nr Nume, prenume
Anul

nasterii
Titlul qtiin{ific

Norma de muncl
conform contractului

Data angajlrii

1

2.

Contabil (economist)

(numele, prenumele)

Victoria IOVU
(numele, prenumele)

Dr. Rodica SIMINIUC

Ponderea tinerilor (%) din numdrul total al executorilor 14 f4!4

Rector U.T.M. dr. hab. Viorel BOSTAN

[rncr1.--

6,:ffi*)siPatffir$Xl/&i

W'Ht$.ry

(ntunele, prentunele)

B



MINISTERUT EDUCATIEI

$r cERCETARil

At REPUBTICII MOTDOVA

UNIVERSITATEA TEHNICA
AMOLDOVEI

MD-2004, CHtSlNAU, BD. $TEFAN CEL MARE 5t SFANT, 168, TEL: 02223-78-67 |

M]NISTRY OF EDUCATION

AND RESEARCH

OF THE REPUBI.IC OF MOLDOVA

TECHNICAL UNIVERSITY

OF MOTDO\IA

F AXr o22 23-s4-41, www.utm.md CONSILIUL STI lNTlFlC

EXTRAS din Procesul Verbal

al gedin(ei Consiliului gtiinfific UTM

din 15 noiembrie2022

Prezenli: 15 membri ai Consiliului gtiinlitic al UTM - dr. hab., prof. univ. Tronciu Vasile, dr., conf.

univ. Siminiuc Rodica, dr. hab., prof.univ. Bostan Viorel; acad. Bostan Ion; dr. hab., prof. univ. Bugaian

Larisa dr. hab., prof. univ. Stoicev Petru; dr. hab., prof. univ. Tatarov Pavel; dr. hab., prof. univ. Valeriu

Dulgheru; dr. hab., prof. univ. Rusu Ion; dr. hab., prof. univ. Albu Svetlana; dr., prof. univ. $ontea Victor;

dr., conf. univ. Zaporojan Sergiu, dr., conf. univ. Moraru Vasile, dr., conf. univ. Stratan Ion, doctoranda

Railean Daniela.

S-A DISCUTAT: audierea rezultatelor gtiinfifice obfinute pe parcursul anului 2022incadrul proiectului

Program de Stat: 20.80009,5107.10 "Nutrilie personalizatd si tehnologii inteligente pentra bundstarea

meo", Conducdtor de proiect: dr. Rodica Siminiuc,

S-A DECIS: aprobarea rezultatelor gtiinfifice obfinute pe parcursul anului 2022 in cadrul proiectului

Program de Stat: 20.80009,5107,10 "Nutrilie personalizatd si tehnologii inteligente pentru bundstarea

meat'.

;,t
personol.

@rNdh

al C$ UTM,

al C$ UTM,
dr., conf. univ.

V.


